
Menu du Nouvel An 
le 31 décembre à partir de 19h30



R É S E R V A T I O N  A U  0 3 . 8 0 . 6 5 . 0 1 . 1 1  A V A N T  L E  2 0  D É C E M B R E



5 9 € /  P E R S O N N E



 U N E  C O U P E  D E  C H A M P A G N E  O F F E R T E  A V E C  V O T R E  D E S S E R T








Esca lope  de  f o i e  gra s  poê lée ,  chutney  de  f i gues  

aux  f r u i t s  sec s  e t  pa in  aux  no i x  

ou

Ca rpacc io  de  Sa in t  Jacques  aux  notes  d 'ag rumes ,  

so rbe t  mandar ine

* * * * * * * * * *

Quas i  de  veau  en  c roû te  de  no i se t te s  e t  sauge ,  j u s  co r sé

ou

F i l e t  de  Sa in t  P ie r r e  j u s te  r ô t i ,  sauce  au  champagne




Garn i tu re s :  po len ta  c rous t i l l an te  au  pa rmesan  e t  

l égumes  r ac ines  en  3  t ex tu re s




* * * * * * * * * *
T r i o  de  F romages

* * * * * * * * * *

Dôme  choco la t ,  po i re  aux  ép ices  e t  c rumble  p i s tache

ou

Mi l l e f eu i l l e  aux  f r ambo i se s  e t  c rème  de  masca rpone  van i l l ée

R E S T A U R A N T  L E S  B A S T I D E S

4 3  A V E N U E  D E  L A  R E P U B L I Q U E
2 1 8 0 0  C H E V I G N Y  S A I N T  S A U V E U R







