
M E N U  D E  N O Ë L
A  E M P O R T E R  L E  2 4  D É C E M B R E  

R É S E R V A T I O N  A U  0 3 . 8 0 . 6 5 . 0 1 . 1 1  A V A N T
L E  1 7  D É C E M B R E




4 0 € /  P E R S O N N E

Foie gras de canard au Monbazillac, confit d'oignons
et ficelle au maïs

ou
 Terrine aux deux saumons et Saint Jacques,

mousseline à l'aneth



**********

Pavé de sandre aux langoustines, écrasé de pommes
de terre à l'huile de truffe

ou
Filet de pintade farce aux morilles, risotto d'épeautre

aux légumes d'automne



**********
Bûche au cassis et crème de mascarpone

ou
Bûche pralinée aux éclats de noisettes 



**********

R E S T A U R A N T  L E S  B A S T I D E S
4 3  A V E N U E  D E  L A  R E P U B L I Q U E

2 1 8 0 0  C H E V I G N Y  S A I N T  S A U V E U R





