Les Bastides W

LB ourgogne Entierement élaboré avec les produits de vos commergants de
‘ H Chevigny Saint Sauveur.
ety 2 Repas a emporter le samedi 17 avril de 11h45 2 13h30.
= ¢,
(& é* ) 19.90 €/personne, réservation au 03.80.65.01.11
150 Chri S Un bon d'achat de 20€ sera offert par CAVAVIN 2 'un de nos clients
(surtirage au sort)
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Brick dlescargots de

B =
CHERIE CHARCUTERIE TRA

Bourgogne Escargots et petits Iégumes
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Supréme de poulet de a Boucherie Charcuterie Saint
Sauveur, {'\agon Gaston Gérard, légumes cJu moment cJe

la Ferme du Chéteau
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Douceur meringuée aux myrtil es, comfectionnée par

|a Bou]angerie La Ha]te Gourmancle
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Cyril ]_AFOY de CAVAVH\I vous propose, pour accompagner votre repas:
- Bourgogne (rouge) Hautes C6tes de Beaune 20]9 Domaine Regnaudot ”60€

- Bourgogne (Hanc) Chardonnay 20]9 Domaine Royet HZO€
(Vins 3 réserver au moment de votre commande)
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Restaurant Les Bastides
43 avenue de la République
21800 CHEVIGNY SAINT SAUVEUR



